
Nome Pedigree tinto 2017

Origem Douro (Planalto de Alijó)

Alcool 14,5%

Açucar Total (g/dm3) 0.6

Acidez Total (g/dm3) 5,8

pH 3.6

CastasMistura de castas/ Feel Blend.

Estágio 24 meses em barrica, 50% barricas novas 50%

barricas usadas de carbalho Francês (225l)

Capacidade 750ml/1500ml

Tipo de garrafa Bordalesa

Caixas 3 e de 6 unidades de 750ml (Madeira)

Temperatura de serviço 15°C a 18°C

Nota de Prova Aromas intenso a frutos do bosque e

fruta preta, notas balsamicas e especiaria. Na boca é

frutado, taninos firmes e muito bem integracos.

Apresenta uma boa acidez e um final longo e saboroso.

Enológo Pedro Branco

Produtor Branco Family Wines, Lda

Idade da Vinha +80 Anos

Vinha Vinha velha plantada em Socalcos tradicionais

Altitude 1º vinha a 250m 2ª vinha a 450

Data de Vindima Setembro 2016

Vinificação Colheita manual para caixas de 20 Kg. As

uvas foram cuidadosamente selecionadas em mesa de

escolha e de seguida desengaçadas. A fermentação feita

em lagar com leveduras indígenas.

Engarrafamento Agosto 2019

Quantidade 1530 grf de 750ml 50 grf de 1500ml

devidamente numeradas


